Auberge de

Poste Carte des Mets

B B Gingins Pour vos allergies: demandez-nous conseil
N Plat végétarien

Nos prix sont en CHF et TVA 77% comprise

NOS ‘El)fl’éCS Prix Accords

Petite Grande Biere 15 ¢l
N Salade Verte | Sauce maison 7.00
Q) Salade Mélée | Sauce maison 200  22.00
(Carotte, raisin sec, oignon balsamique, pomme verte, échalotte, mais,
betterave, ceuf dur, boule de mozzarella)
Escalopine de Foie Gras de canard Poélée 30.00
Biére Pecheresse conseillée ou verre de Sauternes Supp 8.00
(Servie sur une Brioche croustillante de la «Boulangerie Joly» au Sirop de Liége,
confit de péche et Figue fraiche)
Croquettes Artisanales au Fromage de Bruges | Paix Dieu 22.00 26.00
2 pieces
Croquettes Artisanales aux Crevettes Grises | Brugse Zot 29.50 33.50
2 piéces
L'Incontournable Petit Tartare de Loup | Brugse Zot 2300  44.00 27.00/48.00
(Jus au Soja, gingembre, persil et aneth, servi avec des toasts a l'ail)
Oeuf Parfait (Cuit 3 64 degrés) | Paix Dieu 22.00 26.00

(Servi avec un croustillant aux herbes aromatiques et mousseline de
pommes de terre a I'huile de truffe)

m c°“° Velouté de Petits pois du Chef 16.00

( Lard juste grillé de « Valentin Chapuis » et pointe de poivron jaune)

NOS cVi al) aes Prix Accords

Biere I5 ¢l
Grenadin de Veau cuit basse température (68 degrés en sous vide - 170g) 52.00 56.00
Paix Dieu
(Jus a la sauge, posé sur une belle tranche de Butternut caramélisé, pommes Grenailles
aux herbes et a l'ail)
Le Belgium Burger 100% pur Beoeuf servi avec ses Frites Belges et 32.00 36.00
Coslow | Jupiler
(Black Bun (charbon végétal), salade, cheddar, oignon caramélisé au sirop de Liége,
sauce BBQ maison) - (Bacon grillé au sirop de Liége en supplément 3.00)
(Supplément ceuf au plat 3.00) Un Délice
Q) Le Veggie Burger servi avec une salade verte, Coslow 32.00 36.00
et oignons caramélisés au sirop de Liége | Jupiler
(Black Bun (charbon végétal), salade, aubergine, courgette, tomate, poivron, guacamole,
fromage de chévre, sauce au miel et BBQ)
Boulets a la Liégeoise | Cuvée des Trolls 40.00 44.00
(Mélange de porc et beeuf, sirop de Liege, biere brune, raisin sec et lardon fumé,
servis avec des frites belges a la graisse de beeuf, mayonnaise maison a la demande)
i) Carbonade a la Flamande | Kwak 42.00 46.00

(Baeuf braisé cuit 38 heures a basse température, Biére Brune Belge, pain d’épices et
moutarde, carotte vichy servis avec des frites belges a la graisse de bceuf,
mayonnaise maison d la demande)

La «Frite Belge» de I'Auberge de la Poste

Croustillante et fondante a souhait
Voila!
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I+ Gingins Pour vos allergies: demandez-nous conseil

Nos prix sont en CHF et TVA 7.7% comprise

Nos Poissons Prix Accords
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Scannez pour

Petite Grande Biere 15 ¢l
Casserole de Moules servie avec des Frites Belges | Jupiler 32.00 41.00 36.00/45.00
Selon arrivage (600 gr) (I'kg)
(Au choix : mariniére, vin blanc, biére belge, créme a l'ail, estragon,
flambée au Ricard, créme de piment d’Espelette et oignon confit)
Nouveau: Au Jus de crustacés (ail, thym et vin blanc), a I'Oriental (creme et épice marocaine)
ou au Lait de coco (curry rouge et citronnelle)
Poélée de Saint-Jacques et Rouget | Cuvée des Trolls 44.00 48.00
(Posé sur un lit de *Fregola, jus de crustacés maison, baby courgette a la plancha et
onctueuse émulsion de citron vert)
La Fregola est un type de pdtes typiques de la Sardaigne et originaire de la région
du «Campidano»
L'incontournable Tartare de Loup et ses Frites Belges | Paix de Dieu 44.00 48.00
(Jus au Soja, gingembre, persil et aneth, servi avec des toasts da l'ail)
Pa
NOS ates (Spécialité de notre Chef Andrea) Prix
&) Mezze Rigatoni de L'Auberge 34.00
(Scampis et moules décortiquées sautés au vin blanc, flambés au cognac,
creme a l'ail et tomate, persil, carotte et parmesan rapé)
Pour les enfants nous les faisons sans cognac et sans vin blanc
Nos Desserts Prix
Gaufre de Bruxelles ou Gaufre de Liége 14.00
(Saupoudrée de sucre glace ou de cassonade ou de cacao ou
a la créme fraiche ou d'une boule de glace vanille suppl. 3.90)
32‘3 Panna Cotta maison a l'infusion de péche, sirop de Liége et menthe 12.00
Café ou Thé Gourmand 14.00
(Crumble de Pommes et Poires, Panna cotta, sorbet fruits rouges, gaufre de Liége cassonade)
Crumble Pommes-Poires et Sorbet Citron de Sicile 12.00
Dame Blanche ou Dame Noire (Glace vanille ou chocolat) 12.00
(2 boules de glace vanille ou 2 boules chocolat, sauce chocolat belge «Callebaut»,
créme chantilly et biscuit)
Café Liégeois 12.00
(2 boules de glace café arabica, un espresso, chantilly, saupoudré de café arabica moulu)
Pistoretto 14.00
(Glace pistache, Amaretto et zestes de citron vert et jus de citron)
tr{ ) Mandaracello 14.00
(Sorbet clémentine de Corse IGP, limoncello et biscuit Topolino)
i) Glaces | La boule 3.90
(Vanille, pistache, double créme, chocolat, café arabica, fraise, spéculos, caramel beurre salé)
Sorbets | La boule 3.90
(Citron de Sicile, poire, cassis, framboise, abricot et clémentine de Corse IGP)
Sorbet Arrosé 14.00
(Eau de Vie de Poire Williams, Abricotine, ou Moitié-Moitié) E%E
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